
E N T R É E - P L A T  O U  P L A T - D E S S E R T  :  1 5 . -
M E N U  3  P L A T S  :  1 8 . -

Menu Retour du Marché
R É S E R V A T I O N  C O N S E I L L É E

À  V E N I R  D É G U S T E R  D U  2 1 / 1 0  A U  2 5 / 1 0

JEUDI 24 OCTOBRE 
Crème de butternut

Poulet fermier rôti

VENDREDI 25 OCTOBRE
Entrée du jour

Pêche du jour

LUNDI 21 OCTOBRE 
Crème de butternut

Civet de joues de porc 



Menu de la Mer
R É S E R V A T I O N  C O N S E I L L É E

À  V E N I R  D É G U S T E R  D U  2 1 / 1 0  A U  2 5 / 1 0  S O I R

ENTRÉE
Moules marinières

(Bouchot AOP du Mt St-Michel)

PLAT
Bouillabaisse Maison

(rouget, lotte, daurade, gambas),

pommes de terre safranées

E N T R É E - P L A T - D E S S E R T  :  4 2 . -
M E N U  2  P L A T S  :  3 5 . -

DESSERT
Ile flottante Maison



Menu Bouche à oreille
R É S E R V A T I O N  C O N S E I L L É E

À  V E N I R  D É G U S T E R  D U  2 1 / 1 0  A U  2 5 / 1 0

ENTRÉE AU CHOIX
Pâté chaud du gibier (de la chasse du Colbéry) Maison 

Moelleux de saumon (Bömlo de Norvège) fumé

Maison, sushi de choucroute

PLAT AU CHOIX
Jarret de biche, sauce aux airelles

Faux-filet Limousin à la crème

DESSERT AU CHOIX
Assiette de fromages

Trilogie de mousses aux chocolat Maison

(blanc, lait et noir)

Crème brûlée à la fève de tonka Maison et sa glace

M E N U  2  P L A T S  :  2 8 . -
M E N U  3  P L A T S  :  3 2 . -


