
E N T R É E - P L A T  O U  P L A T - D E S S E R T  :  1 5 . -
M E N U  3  P L A T S  :  1 8 . -

Menu Retour du Marché
R É S E R V A T I O N  C O N S E I L L É E

À  V E N I R  D É G U S T E R  D U  2 8 / 1 0  A U  0 4 / 1 1

JEUDI 31 OCTOBRE 
Salade vigneronne

Blanquette de veau

LUNDI 04 NOVEMBRE
Entrée du jour

Cordon bleu de volaille

LUNDI 28 OCTOBRE 
Presskopf

Tourte, crudités, pommes de terre sautées



Menu de la Mer
R É S E R V A T I O N  C O N S E I L L É E

À  V E N I R  D É G U S T E R  D U  2 8 / 1 0  A U  3 1 / 1 0

ENTRÉE
Moules marinières

(Bouchot AOP du Mt St-Michel)

PLAT
Bouillabaisse Maison

(rouget, lotte, daurade, gambas),

pommes de terre safranées

E N T R É E - P L A T - D E S S E R T  :  4 2 . -
M E N U  2  P L A T S  :  3 5 . -

DESSERT
Ile flottante Maison



Menu Bouche à oreille
R É S E R V A T I O N  C O N S E I L L É E

À  V E N I R  D É G U S T E R  D U  2 8 / 1 0  A U  3 1 / 1 0

ENTRÉE AU CHOIX
Six escargots « à l’alsacienne » Maison

Terrine de gibier Maison,  crudités et salade verte

Truite fumée par nos soins, crème de raifort

PLAT AU CHOIX
Jarret de biche, sauce aux airelles

Faux-filet Limousin à la crème

Goujonnettes de filet de carpe frite, salade

verte, mayonnaise

DESSERT AU CHOIX
Assiette de fromages

Entremet au café et sa glace

Crème brûlée à la fève de tonka Maison et sa glace

M E N U  2  P L A T S  :  2 8 . -
M E N U  3  P L A T S  :  3 2 . -


