
Menu de Noël
À  R É S E R V E R  A V A N T  L E  D I M A N C H E  1 5 / 1 2
À  R É C U P É R E R  L E  M A R D I  2 4  D É C E M B R E  D E  1 0 H  À  1 6 H

gambas rôties, sauce homardine, riz basmati
OU

Foie gras de canard Français maison,
gelée et chutney

***

Grenadin de veau aux morilles, späetzles
à la châtaigne et légumes d'hiver

OU
Rôti de chapon farci, sauce aux morilles,

späetzles à la châtaigne et légumes d'hiver
OU

Filet de sandre, sauce butternut, nouilles fines

***

Mousse mangue - passion
OU

Mousse panna cotta framboise

M E N U  H O R S  B O I S S O N  :  3 6 . -

M E R C I  D E  S I G N A L E R  T O U T E  A L L E R G I E  O U
I N T O L É R A N C E  D È S  L A  P R I S E  D E  C O M M A N D E



NOS ENTRÉES FROIDES
foie gras de canard français maison

parfumé au gewurztraminer, gelée au

porto, chutney de quetsches

trilogie de foies gras de canard français

maison, gelée au porto (nature, épices,

fruits secs)

terrine de gibier maison, crudités

saumon fumé maison au bois de hêtre

(bömlo de Norvège)

Plats et Menus à emporter
À  R É S E R V E R  A V A N T  L E  D I M A N C H E  1 5 / 1 2
À  R É C U P É R E R  L E  M A R D I  2 4  D É C E M B R E  D E  1 0 H  À  1 6 H

NOTRE ENTRÉE CHAUDE
cassolette de gambas et pétoncles, sauce

hormardine

NOS FUMAISONS
salade de mignon de porc fumé maison

magret de canard fumé maison

T A R I F  P A R  P E R S O N N E

P R É V O I R  E N V I R O N  7 0 G R S  P A R  P E R S O N N E  E N  E N T R É E

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2 2 € / 1 0 0 G R S

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2 0 € / P E R S .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 0 € / P E R S .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 5 € / 1 0 0 G R S .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 2 €

. . . . . . . . . . 2 2 € / K I L O

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2 6 € / K I L O



NOS POISSONS
médaillons de lotte, sauce homardine

filet de sandre, nouilles au beurre, sauce

butternut

Plats et Menus à emporter
À  R É S E R V E R  A V A N T  L E  D I M A N C H E  1 5 / 1 2
À  R É C U P É R E R  L E  M A R D I  2 4  D É C E M B R E  D E  1 0 H  À  1 6 H

T A R I F  P A R  P E R S O N N E

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 9 €

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 7 €

NOS VIANDES
civet de biche

rôti de chapon farci, sauce aux morilles

grenadin de veau aux morilles

T A R I F  P A R  P E R S O N N E

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 6 €

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2 0 €

. . . . . . . . . . . . . . . . 2 0 €

T O U T E S  N O S  V I A N D E S  S E R O N T  A C C O M P A G N É E S  D E  S P A Ë T Z L E S
À  L A  C H Â T A I G N E  M A I S O N  E T  D E  L É G U M E S  D ’ H I V E R



Menu de la Saint-Etienne
R É S E R V A T I O N  C O N S E I L L É E  ( 0 3 . 8 8 . 9 7 . 0 6 . 0 7 )

À  V E N I R  D É G U S T E R  L E  J E U D I  2 6  D É C E M B R E  À  M I D I

Salade de crevettes aux pommes en
guise d’amuse bouche

***

Terrine de foie gras de canard français Maison,
chutney et brioche

***

Suprême de chapon aux morilles
OU

Filet de bœuf français « façon Rossini »

***

Assiette de fromages (supplément : 5€)

***

Entremet myrtille - mascarpone – chocolat

M E N U  H O R S  B O I S S O N  :  5 3 . -

M E R C I  D E  S I G N A L E R  T O U T E  A L L E R G I E  O U
I N T O L É R A N C E  D È S  L A  P R I S E  D E  C O M M A N D E



Menu du Nouvel An
R É S E R V A T I O N  C O N S E I L L É E  ( 0 3 . 8 8 . 9 7 . 0 6 . 0 7 )

À  V E N I R  D É G U S T E R  L E  M A R D I  3 1  D É C E M B R E  A U  S O I R

Moelleux de saumon fumé et son sushi à la
choucroute en guise d’amuse bouche

***

Trilogie de foies gras de canard Maison et ses
chutneys, brioche

***

Marmite de st-jacques, gambas, lotte au fumet
de homard

***

Sorbet citron au poivre de Timut, crème de fraise

***

Médaillons de filet de veau aux morilles

***

Camembert « di buffala » à la truffe
(camembert au lait de bufflonne)

***

Omelette norvégienne flambée au Grand-Marnier

M E N U  H O R S  B O I S S O N  :  8 8 . -
S A N S  A N I M A T I O N

M E R C I  D E  S I G N A L E R  T O U T E  A L L E R G I E  O U
I N T O L É R A N C E  D È S  L A  P R I S E  D E  C O M M A N D E


