
CassoleĴe d’escargots et chair de cuisses de grenouilles à l’ail des ours
OU

Terrine de volaille d’Alsace au foie gras et asperges
***

Sorbet aux herbes du jardin et chartreuse verte
***

Quasi d’agneau rôti au thymQuasi d’agneau rôti au thym
OU

Filet de sandre poêlé, beurre blanc, tagliatelles
***

AssieĴe de fromages
OU

Moelleux au chocolat et sa glace
OUOU

TarteleĴe de premières fraises et son sorbet

40 € / personne (hors boisson) 

Traditionnel foie gras de canard, chutney rhubarbe (suppl. 2 €)
OU

Dégustation de noix de st-jacques et de gambas
***

Sorbet aux herbes du jardin et chartreuse verte
***

Filet de bœuf au Pinot NoirFilet de bœuf au Pinot Noir
OU

Médaillons de loĴe, sauce homardine, risoĴo
***

AssieĴe de fromages
OU

Vacherin glacé Maison
(fraise -yaourt-violeĴe)(fraise -yaourt-violeĴe)

OU
Trilogie de mousses au chocolat

(blanc – lait - noir)

50 € / personne (hors boisson)

M enu de la S chlie

M enu F orestier

WEEK-END de PAQUES…
Vendredi et samedi, en complément de nos suggestions…

GOUJONNETTES de CARPES FRITES   24 €   
(proposées les 18 et 19 Avril sur réservation) 

Du VENDREDI 18 AVRIL 2025 au LUNDI 21 AVRIL 2025


