
E N T R É E - P L A T  O U  P L A T - D E S S E R T  :  1 5 . -
M E N U  3  P L A T S  :  1 8 . -

L I S T E  D E S  A L L E R G È N E S  S U R  P L A C E

JEUDI 03 AVRIL 
Jambon blanc, macédoine de légumes

***
Carré de porc fermier rôti,

purée de pommes de terre

VENDREDI 04 AVRIL (SUPP. 3€)
Assiette de hors d’oeuvre

***
Pêche du jour

LUNDI 31 MARS 
Terrine à l’ail des ours

***
Poulet rôti d’Alsace, frites salade verte

Menu Retour du Marché
R É S E R V A T I O N  C O N S E I L L É E

À  V E N I R  D É G U S T E R  D U  3 1 / 0 3  A U  0 4 / 0 4



Menu Bouche à oreille
R É S E R V A T I O N  C O N S E I L L É E

À  V E N I R  D É G U S T E R  L E S  M I D I S  D U  3 1 / 0 3  A U  0 4 / 0 4

ENTRÉE AU CHOIX
Terrine de canard Maison, crudités

***
Crème d’asperges, œuf poché, julienne de jambon fumé

PLAT AU CHOIX
Persillé de basse côte Angus (Irlande), sauce béarnaise

***
Filet de sandre aux grenouilles et à l’ail des ours

DESSERT AU CHOIX
assiette de fromages

***
Mousse glacée au kirsch et griottes

***
Crème brûlée à la fève de tonka et sa glace

M E N U  2  P L A T S  :  2 8 . -
M E N U  3  P L A T S  :  3 2 . -


