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RESERVATION CONSEILLEE
A VENIR DEGUSTER DU 31/03 AU 04/04

LUNDI 31 MARS
TERRINE A L'AIL DES OURS

POULET ROTI D'ALSACE, FRITES SALADE VERTE

JEUDI 03 AVRIL
JAMBON BLANC, MACEDOINE DE LEGUMES

CARRE DE PORC FERMIER ROTI,
PUREE DE POMMES DE TERRE

VENDREDI 04 AVRIL (SUPP. 3€)
ASSIETTE DE HORS D' OEUVRE

PECHE DU JOUR

ENTREE-PLAT OU PLAT-DESSERT : 15.-
MENU 3 PLATS : 18.-

LISTE DES ALLERGENES SUR PLACE




7 %ﬂ%ﬁ/é 7 ﬂ%/%

N RESERVATION CONSEILLEE
A VENIR DEGUSTER LES MIDIS DU 31/03 AU 04/04

ENTREE AU CHOIX
TERRINE DE CANARD MAISON, CRUDITES

CREME D'ASPERGES, GEUF POCHE, JULIENNE DE JAMBON FUME

PLAT AU CHOIX
PERSILLE DE BASSE COTE ANGUS (IRLANDE), SAUCE BEARNAISE

FILET DE SANDRE AUX GRENOUILLES ET A L'AIL DES OURS

DESSERT AU CHOIX
ASSIETTE DE FROMAGES

MOUSSE GLACEE AU KIRSCH ET GRIOTTES

CREME BRULEE A LA FEVE DE TONKA ET SA GLACE

MENU 2 PLATS : 28.-
MENU 3 PLATS : 32.-



