
E N T R É E - P L A T  O U  P L A T - D E S S E R T  :  1 5 . -
M E N U  3  P L A T S  :  1 8 . -

L I S T E  D E S  A L L E R G È N E S  S U R  P L A C E

JEUDI 01 MAI
le restaurant sera fermé

VENDREDI 02 MAI (SUPP. 3€)
Pâté en croûte 

***
Penne aux gambas

LUNDI 28 AVRIL 
Terrine

***
Croustillant Rôti de porc persillé

***
Tarte à la rhubarbe

Menu Retour du Marché
R É S E R V A T I O N  C O N S E I L L É E

À  V E N I R  D É G U S T E R  D U  2 8 / 0 4  A U  0 2 / 0 5



Menu Bouche à oreille
R É S E R V A T I O N  C O N S E I L L É E

À  V E N I R  D É G U S T E R  L E S  M I D I S  D U  2 8 / 0 4  A U  0 2 / 0 5

ENTRÉE AU CHOIX
Asperges aux 3 jambons (blanc, Forêt Noire et parme)

et aux 3 sauces (vinaigrette, mayonnaise, mayonnaise à

l’aïl des ours)

***
Panna cotta d’asperges aux légumes du jardin et

à l’ail des ours, gambas rôties

PLAT
Faux-filet « Grand Est » à la crème de champignons 

DESSERT AU CHOIX
Assiette de fromages

***
Tartelette aux fraises (France) et son sorbet

***
Nougat glacé Maison au miel de Lavande

M E N U  2  P L A T S  :  2 8 . -
M E N U  3  P L A T S  :  3 2 . -

L I S T E  D E S  A L L E R G È N E S  S U R  P L A C E



Menu du Potager
R É S E R V A T I O N  C O N S E I L L É E

À  V E N I R  D É G U S T E R  L E S  M I D I S  D U  2 8 / 0 4  A U  0 2 / 0 5

ENTRÉE
Panna cotta d’asperges aux légumes du jardin

et à l’ail des ours

PLAT
Risotto aux petits pois et aux morilles

DESSERT
Soupe de fraises Francaises et sorbet yaourt

M E N U  3  P L A T S  :  3 5 . -

L I S T E  D E S  A L L E R G È N E S  S U R  P L A C E



E N T R É E - P L A T  O U  P L A T - D E S S E R T  :  1 5 . -
M E N U  3  P L A T S  :  1 8 . -

L I S T E  D E S  A L L E R G È N E S  S U R  P L A C E

JEUDI 08 MAI
MENU SPéCIAL 8 MAI

VENDREDI 09 MAI (SUPP. 3€)
Entrée du jour 

***
Raviolis de bœuf braisé

LUNDI 05 AVRIL 
Presskopf

***
Blanquette de veau, riz

Menu Retour du Marché
R É S E R V A T I O N  C O N S E I L L É E

À  V E N I R  D É G U S T E R  D U  0 5 / 0 5  A U  0 9 / 0 5


