
Menu de La Schlit te
R É S E R V A T I O N  C O N S E I L L É E

À  V E N I R  D É G U S T E R  D U  1 6 / 0 5  S O I R  A U  1 8 / 0 5  M I D I

E N T R É E - P LA T - D E S S E R T  :  5 0 . -

L I S T E  D E S  A L L E R G È N E S  S U R  P L A C E

ENTRÉE AU CHOIX

Traditionnel foie gras de canard

et chutney (suppl. 2€)

***
Gambas Black Tiger flambée au basilic

PLAT AU CHOIX

Filet de bœuf au Pinot Noir

***
Filet de turbot aux petits légumes et aux asperges,

beurre blanc (supp. 3€)

DESSERT AU CHOIX

Assiette de fromages d’Alsace

***
Fraises d’Alsace Melba 

***
Vacherin glacé (framboise – myrtille – fraise)



Menu Forestier
R É S E R V A T I O N  C O N S E I L L É E

À  V E N I R  D É G U S T E R  D U  1 6 / 0 5  S O I R  A U  1 8 / 0 5  M I D I

E N T R É E - P LA T - D E S S E R T  :  4 0 . -

L I S T E  D E S  A L L E R G È N E S  S U R  P L A C E

ENTRÉE AU CHOIX

Terrine de veau aux morilles

***
Carpaccio de bœuf, sorbet tomate - basilic

PLAT AU CHOIX

Faux-filet français, sauce forestière

***
Filet de sandre en matelote, nouilles fines

DESSERT AU CHOIX

Assiette de fromages d’Alsace

***
• Tarte aux myrtilles et son sorbet

***
Crème brûlée à la vanille et sa glace



Menu du Potager
R É S E R V A T I O N  C O N S E I L L É E

À  V E N I R  D É G U S T E R  D U  1 6 / 0 5  S O I R  A U  1 8 / 0 5  M I D I

ENTRÉE

Panna cotta d’asperges aux légumes du jardin

et à l’ail des ours

PLAT

Risotto aux petits pois et aux morilles

DESSERT

Soupe de fraises Francaises et sorbet yaourt

MENU  3  P LA T S  :  3 5 . -

L I S T E  D E S  A L L E R G È N E S  S U R  P L A C E


