
E N T R É E - P L A T  O U  P L A T - D E S S E R T  :  1 5 . -
M E N U  3  P L A T S  :  1 8 . -

L I S T E  D E S  A L L E R G È N E S  S U R  P L A C E

JEUDI 26 JUIN
Salade strasbourgeoise

***
Steak haché de veau, frites, haricots verts

VENDREDI 27 JUIN (SUPP. 3€)
Entrée du jour

***
Linguines au saumon et aneth

LUNDI 23 JUIN 
Entrée du jour

***
Bœuf gros sel, crudités, pommes de terre sautées

Menu Retour du Marché
R É S E R V A T I O N  C O N S E I L L É E

À  V E N I R  D É G U S T E R  D U  2 3 / 0 6  A U  2 7 / 0 6



Menu Bouche à oreille
R É S E R V A T I O N  C O N S E I L L É E

À  V E N I R  D É G U S T E R  L E S  M I D I S  D U  2 3 / 0 6  A U  2 7 / 0 6

ENTRÉE AU CHOIX
L’assiette marine (saumon gravelax, thon fumé

et en tartare)

***
Vitello tonato (fines tranches de rôti de veau froides

garnies d’une sauce thon et mayonnaise)

PLAT AU CHOIX
Faux-filet (France), sauce forestière  

***
 Goujonnettes de carpes frites, salade verte,

mayonnaise, frites

DESSERT AU CHOIX
Tomme aux fleurs de sureau

(Fromage de l’Abbaye de Vergaville)

***
Crème brûlée à la vanille et sa glace

***
Tarte aux myrtilles et sa glace

M E N U  2  P L A T S  :  2 8 . -
M E N U  3  P L A T S  :  3 2 . -

L I S T E  D E S  A L L E R G È N E S  S U R  P L A C E


