
E N T R É E - P L A T  O U  P L A T - D E S S E R T  :  1 5 . -
M E N U  3  P L A T S  :  1 8 . -

L I S T E  D E S  A L L E R G È N E S  S U R  P L A C E

VENDREDI 29 AOUT (SUPPL. 3€)
Entrée du jour

***
pêche du jour

LUNDI 01 SEPTEMBRE
Presskopf

***
Tourte Maison

JEUDI 28 AOUT
 Burger, frites

***
Sorbet

Menu Retour du Marché
R É S E R V A T I O N  C O N S E I L L É E

À  V E N I R  D É G U S T E R  D U  2 8 / 0 8  A U  0 1 / 0 9



Menu Bouche à oreille
R É S E R V A T I O N  C O N S E I L L É E

À  V E N I R  D É G U S T E R  D U  2 5 / 0 8  A U  2 9 / 0 8

ENTRÉE AU CHOIX
Terrine de volaille au foie gras Maison

***
Terrine de cerf Maison, crudités

PLAT AU CHOIX
Rosbeef de boeuf

***
 Goujonnettes de carpes frites, salade verte,

mayonnaise, frites

DESSERT AU CHOIX
Tomme aux fleurs de sureau (Fromage de l’Abbaye de

Vergaville), munster et chèvre

***
Vacherin glacé aux parfums de fruits d’été

***
Baba au rhum « façon kougelhopf » et sa glace

M E N U  2  P L A T S  :  2 8 . -
M E N U  3  P L A T S  :  3 2 . -

L I S T E  D E S  A L L E R G È N E S  S U R  P L A C E



Menu Saveurs Asiatiques
R É S E R V A T I O N  C O N S E I L L É E

À  V E N I R  D É G U S T E R  D U  2 5 / 0 8  A U  2 9 / 0 8

ENTRÉE
Shabu shabu de bœuf

 (spécialité japonaise à base de viande de bœuf « façon

tartare » agrémentée d’un bouillon de boeuf)

PLAT
Magret de canard aux épices thaï

DESSERT
Coupe glacée du Soleil Levant

(sorbets litchi, citron, mangue) arrosée d’une liqueur

de litchi (ou pas) selon votre convenance…

M E N U  2  P L A T S  :  2 8 . -
M E N U  3  P L A T S  :  3 5 . -

M E N U  3  P L A T S  +  S O R B E T  :  3 7 . -

L I S T E  D E S  A L L E R G È N E S  S U R  P L A C E

PAUSE GLACÉE
Sorbet au poivre de timut


