
E N T R É E - P L A T  O U  P L A T - D E S S E R T  :  1 6 . -
M E N U  3  P L A T S  :  1 9 . -

L I S T E  D E S  A L L E R G È N E S  S U R  P L A C E

JEUDI 18 SEPTEMBRE
salade mozarrella et tomates

***
civet de sanglier, späetzles

VENDREDI 19 SEPTEMBRE (SUPPL. 3€)
terrine maison, crudités

***
pêche du jour

LUNDI 15 SEPTEMBRE
salade alsacienne

***
galette de pied de porc, totsch, salade verte

Menu Retour du Marché
R É S E R V A T I O N  C O N S E I L L É E

À  V E N I R  D É G U S T E R  D U  1 5 / 0 9  A U  2 2 / 0 9

 LUNDI 22 SEPTEMBRE
terrine maison, crudités

***
rôti de poulet a l’ail des ours



Menu Bouche à oreille
R É S E R V A T I O N  C O N S E I L L É E

À  V E N I R  D É G U S T E R  D U  1 5 / 0 9  A U  1 9 / 0 9  A  M I D I

ENTRÉE AU CHOIX
terrine de gibier, crudités

***
creme de potimarron, oeuf poche, 

julienne de jambon forêt noire

***

six escargots “a l’alsacienne” maison

PLAT AU CHOIX
onglet de boeuf, sauce bearnaise

***
 Goujonnettes de carpes frites, salade verte,

mayonnaise, frites

DESSERT AU CHOIX
Tomme d’alsace, munster et chèvre

***
creme brûlee a la vanille et sa glace

***
tartelette au citron meringuee et son sorbet

M E N U  2  P L A T S  :  2 8 . -
M E N U  3  P L A T S  :  3 2 . -

L I S T E  D E S  A L L E R G È N E S  S U R  P L A C E



Menu Choucroute Party
R É S E R V A T I O N  C O N S E I L L É E

À  V E N I R  D É G U S T E R  A  P A R T I R  D U  0 4  S E P T E M B R E

ENTRÉE
sushi de choucroute au saumon fume

OU

salade de choucroute crue au magret de canard

fume, sauce raifort

PLAT
choucroute de poissons       suppl. : 5 €

( sandre, haddock, saumon, gambas)

OU

choucroute de cochon de lait

(dos de porcelet, gigot, jambon de porcelet)

DESSERT
kougelhopf glace au marc de gewurztraminer maison

ou

tarte du moment

M E N U  2  P L A T S  :  2 8 . -
M E N U  3  P L A T S  :  3 5 . -

L I S T E  D E S  A L L E R G È N E S  S U R  P L A C E


