
E N T R É E - P L A T  O U  P L A T - D E S S E R T  :  1 6 . -
M E N U  3  P L A T S  :  1 9 . -

L I S T E  D E S  A L L E R G È N E S  S U R  P L A C E

LUNDI 12 JANVIER
tarte a l’oignon

***
cuisse de poulet a la creme, nouilles

VENDREDI 16 JANVIER 
bouillon

***
pot-au-feu

VENDREDI 09 JANVIER 
CREME DE LEGUMES

***
RUMSTEAK AU POIVRE, FRITES

Menu Retour du Marché
R É S E R V A T I O N  C O N S E I L L É E

À  V E N I R  D É G U S T E R  D U  0 9 / 0 1  A U  1 9 / 0 1

LUNDI 19 JANVIER 
entree du jour

***
emince de dinde au curry, riz

JEUDI 15 JANVIER 
bouillon

***
pot-au-feu



Menu Bouche à oreille
R É S E R V A T I O N  C O N S E I L L É E

À  V E N I R  D É G U S T E R  L E  L U N D I  M I D I  2 9 / 1 2 / 2 5

ENTRÉE AU CHOIX
salade de magret de canard rôti au foie gras

***
jambon cru ibérique bellota (36 mois d’affinage) 

et ses condiments

PLAT AU CHOIX
civet de cerf, späetzles

***
magret de canard à l’orange

DESSERT AU CHOIX
assiette de fromages

***
creme brûlee à la vanille et sa glace

***
gâteau croustillant au chocolat et praliné 

et sa glace et sa glace

M E N U  2  P L A T S  :  3 0 . -
M E N U  3  P L A T S  :  3 6 . -


