
Menu Forestier
R É S E R V A T I O N  C O N S E I L L É E

À  V E N I R  D É G U S T E R  D U  2 7 / 1 2  S O I R  
A U  2 8 / 1 2  M I D I

 ENTRÉE AU CHOIX

SALADE gourmande...  foie gras de canard français,

magret de canard et mignon de porc fume, 

saumon fume “bömlo” de Norvège

***

JAMBON CRU IBERIQUE BELLOTA (36 MOIS D’AFFINAGE)

 ET SES CONDIMENTS

PLAT PRINCIPAL AU CHOIX
faux filet simmmental, sauce forestiere

***

chapon farci aux morilles

DESSERT AU CHOIX
fromages d’ici et d’ailleurs...   suppl. 3 €

(munster, vacherin mont d’or, brie d’isigny)

***

kougelhopf glace a la fleur de biere 

et aux fruits secs maison

***

CREME BRÛLEE A LA VANILLE ET SA GLACE

***

omelette norvégienne a la vanille

M E N U  3  P L A T S  :  E N T R É E - P L A T - D E S S E R T  :  4 5 . -

L I S T E  D E S  A L L E R G È N E S  S U R  P L A C E



E N T R É E - P L A T - D E S S E R T  :  5 5 . -

L I S T E  D E S  A L L E R G È N E S  S U R  P L A C E

Menu de La Schlit te
R É S E R V A T I O N  C O N S E I L L É E

À  V E N I R  D É G U S T E R  D U  2 7 / 1 2
S O I R  A U  2 8 / 1 2  M I D I

ENTRÉE 
les 3 foies gras de canard français de noël

 (nature, aux épices et aux fruits secs) et ses chutneys 

PLAT AU CHOIX
filet de boeuf au pinot noir

***

filet de turbot, sauce homardine

DESSERT AU CHOIX
fromages d’ici et d’ailleurs...

(munster, vacherin mont d’or, brie d’isigny)  suppl. 3 €

***

profiterole au chocolat

***

ananas victoria et ses sorbets


