
E N T R É E - P L A T  O U  P L A T - D E S S E R T  :  1 6 . -
M E N U  3  P L A T S  :  1 9 . -

L I S T E  D E S  A L L E R G È N E S  S U R  P L A C E

Menu Retour du Marché
R É S E R V A T I O N  C O N S E I L L É E

À  V E N I R  D É G U S T E R  D U  0 8 / 1 2  A U  1 5 / 1 2

VENDREDI 12 DECEMBRE
entree du jour

***
tagliatelles de saumon a l’aneth

LUNDI 15DECEMBRE 
entree du jour

***
blanquette de veau, riz

LUNDI 08 DECEMBRE 
pate de campagne

***

totsches, galette de porc

JEUDI 11 DECEMBRE 
entree du jour

***
palette a la diable, nouilles



Menu Bouche à oreille
R É S E R V A T I O N  C O N S E I L L É E

À  V E N I R  D É G U S T E R  D U  0 8 / 1 2  A U  1 2 / 1 2  
A U  D E J E U N E R

ENTRÉE AU CHOIX
saumon “bömlo” de norvege fume au bois de hêtre

***
pâte en croute de pintade aux morilles, crudités

***

Les 6 escargots “a l’alsacienne” maison

PLAT 
persille de basse cote Angus, sauce forestière

DESSERT AU CHOIX
assiette de fromages d’ici et d’ailleurs

(mont d’or, brie d’isigny) (suppl. : 3 €)

***
crème brûlée à la vanille et sa glace

***
les 3 mousses au chocolat maison 

(blanc - lait - noir)

M E N U  2  P L A T S  :  3 0 . -
M E N U  3  P L A T S  :  3 6 . -

L I S T E  D E S  A L L E R G È N E S  S U R  P L A C E



Menu “Saveurs Festives”
I L  E S T  C O N S E I L L E  D E  R E S E R V E R  

V O T R E  T A B L E  E T  V O T R E  M E N U
À  V E N I R  D É G U S T E R  T O U S  L E S  J O U R S

ENTRÉE
DUO DE FOIE GRAS DE CANARD FRANCAIS MAISON ET

SAUMON BOMLO DE NORVEGE FUME PAR NOS SOINS,

TOAST

PLAT

CAILLE FARCIE, SAUCE AUX MORILLES, 

SPÄETZLES A LA CHATAIGNE

DESSERT

 souffle glace au grand-marinier

C H A S S E  A U  G A S P I L L A G E  ! . . .
D E S  P L A T S  P R O P O S E S  P O N C T U E L L E M E N T ,

N O U S  C O N S U L T E R  ! . . .

M E N U  2  P L A T S  :  3 8 . -
M E N U  3  P L A T S  :  4 5 . -

L I S T E  D E S  A L L E R G È N E S  S U R  P L A C E


