
E N T R É E - P L A T  O U  P L A T - D E S S E R T  :  1 6 . -
M E N U  3  P L A T S  :  1 9 . -

L I S T E  D E S  A L L E R G È N E S  S U R  P L A C E

JEUDI 22 JANVIER

Nem de porc

***
émincé de dinde à l’aigre doux, riz

 LUNDI 26 JANVIER 
potage

***
poitrine de veau farcie

Menu Retour du Marché
R É S E R V A T I O N  C O N S E I L L É E

À  V E N I R  D É G U S T E R  D U  2 2 / 0 1  A U  2 6 / 0 1  A U X
D É J E U N E R S

VENDREDI 23 JANVIER 
terrine maison, crudités

***
fondant de porc au pinot noir, nouilles



Menu Bouche à oreille
R É S E R V A T I O N  C O N S E I L L É E

À  V E N I R  D É G U S T E R  D U  J E U D I  2 2 / 0 1 / 2 6  A U
 V E N D R E D I  M I D I  2 3 / 0 1 / 2 6  

ENTRÉE AU CHOIX
cassolette d’escargots de bourgogne 

aux pleurotes fraiches et à l’anis

***
gâteau de saumon fumé à l’avocat et crevette

PLAT
coeur d’entrecôte Angus, sauce béarnaise

***

pluma de véritable cochon ibérique

***

choucroute de poissons (saumon, sandre, haddock),

beurre citronne

DESSERT AU CHOIX
assiette de fromages

***
tiramisu et sa glace

***
torche aux marrons

M E N U  2  P L A T S  :  2 8 . -
M E N U  3  P L A T S  :  3 2 . -



Menu de la 
St-Valentin

R É S E R V A T I O N  C O N S E I L L É E
À  V E N I R  D É G U S T E R  D U  1 3 / 0 2  S O I R  A U  1 5 / 0 2  M I D I

A N I M A T I O N  M U S I C A L E  S A M E D I  S O I R  E T
D I M A N C H E  M I D I

E N T R É E - P L A T - D E S S E R T  :  5 5 . -

truite des vosges fumee au bois de hêtre, 

gravelax au gin d’Alsace, crème légère au raifort

***

foie gras de canard français, confit de poires et chips

***

oeuf parfait, velouté de topinambour 

et pleurôtes rôties

PLAT AU CHOIX
carré de veau aux girolles

***
Dos de skrei rôti (cabillaud sauvage de Norvège),

risotto, sauce citronnelle- gingembre

DESSERT
crème brûlée aux framboises et sa glace

***

crêpe SUZETTE FLAMBéE à L’ALCOOL DE VANILLE


