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RESERVATION CONSEILLEE
A VENIR DEGUSTER DU 22/01 AU 26/01 AUX
DEJEUNERS

JEUDI 22 JANVIER

NEM DE PORC

EMINCE DE DINDE A LAIGRE DOUX, RIZ

VENDREDI 23 JANVIER

TERRINE MAISON, CRUDITES

FONDANT DE PORC AU PINOT NOIR, NOUILLES
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LUNDI 26 JANVIER
POTAGE
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POITRINE DE VEAU FARCIE

ENTREE-PLAT OU PLAT-DESSERT : 16.-
MENU 3 PLATS :19.-

LISTE DES ALLERGENES SUR PLACE
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RESERVATION CONSEILLEE
A VENIR DEGUSTER DU JEUDI 22/01/26 AU
VENDREDI MIDI 23/01/26

ENTREE AU CHOIX

CASSOLETTE D'ESCARGOTS DE BOURGOGNE
AUX PLEUROTES FRAICHES ET A L'ANIS

GATEAU DE SAUMON FUME A LAVOCAT ET CREVETTE

PLAT
COEUR D'ENTRECOTE ANGUS, SAUCE BEARNAISE
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PLUMA DE VERITABLE COCHON IBERIQUE
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CHOUCROUTE DE POISSONS (SAUMON, SANDRE, HADDOCK),
BEURRE CITRONNE

DESSERT AU CHOIX
ASSIETTE DE FROMAGES

TIRAMISU ET SA GLACE

TORCHE AUX MARRONS

MENU 2 PLATS : 28.-
MENU 3 PLATS : 32.-
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RESERVATION CONSEILLEE e
A VENIR DEGUSTER DU 13/02 SOIR AU 15/02 MIDI 4
ANIMATION MUSICALE SAMEDI SOIR ET
DIMANCHE MIDI
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TRUITE DES VOSGES FUMEE AU BOIS DE HETRE,
GRAVELAX AU GIN D'ALSACE, CREME LEGERE AU RAIFORT
FOIE GRAS DE CANARD FRANCAIS, CONFIT DE POIRES ET CHIPS
. ' * %k x
OEUF PARFAIT, VELOUTE DE TOPINAMBOUR
ET PLEUROTES ROTIES

PLAT AU CHOIX

» CARRE DE VEAU AUX GIROLLES

DOS DE SKREI ROTI (CABILLAUD SAUVAGE DE NORVEGE),
RISOTTO, SAUCE CITRONNELLE- GINGEMBRE

DESSERT
CREME BRULEE AUX FRAMBOISES ET SA GLACE
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CREPE SUZETTE FLAMBEE A LALCOOL DE VANILLE

ENTREE-PLAT-DESSERT : 55.-



