
PLAT PRINCIPAL AU CHOIX

faux filet Simmental (Bayern) 

aux champignons et crème

***

choucroute de poissons (saumon, haddock, sandre),

beurre citronné       suppl. 3 €

DESSERT AU CHOIX
fromages d’ici et d’ailleurs...   

(munster, vacherin mont d’or, brie d’isigny)

***

crème brûlée à la vanille et sa glace

***

baba au rhum et sa glace

Menu Forestier
R É S E R V A T I O N  C O N S E I L L É E

À  V E N I R  D É G U S T E R  D U  2 3 / 0 1  S O I R  A U
2 5 / 0 1  M I D I

 ENTRÉE AU CHOIX

filet de truite rose fumée par nos soins, 

totsch et crème de raifort

***

cassolette d’escargots de bourgogne à l’anis

M E N U  3  P L A T S  :  E N T R É E - P L A T - D E S S E R T  :  4 0 . -

L I S T E  D E S  A L L E R G È N E S  S U R  P L A C E



E N T R É E - P L A T - D E S S E R T  :  5 0 . -

L I S T E  D E S  A L L E R G È N E S  S U R  P L A C E

Menu de La Schlit te
R É S E R V A T I O N  C O N S E I L L É E

À  V E N I R  D É G U S T E R  D U  2 3 / 0 1
S O I R  A U  2 5 / 0 1  M I D I

ENTRÉE AU CHOIX
Foie gras de canard français maison 

et son chutney        suppl. 5 €

***

poêlée de saint-jacques aux topinambours

 

PLAT AU CHOIX
filet de boeuf français au pinot noir

***

dos de skrei (cabillaud sauvage de Norvège), 

sauce homardine         suppl. 3 €

DESSERT AU CHOIX

fromages d’ici et d’ailleurs...

(munster, vacherin mont d’or, brie d’isigny)  

***

profiterole au chocolat

***

souffle glace au grand-marnier



Menu de la 
St-Valentin

R É S E R V A T I O N  C O N S E I L L É E
À  V E N I R  D É G U S T E R  D U  1 3 / 0 2  S O I R  A U  1 5 / 0 2  M I D I

A N I M A T I O N  M U S I C A L E  S A M E D I  S O I R  E T
D I M A N C H E  M I D I

E N T R É E - P L A T - D E S S E R T  :  5 5 . -

truite des vosges fumee au bois de hêtre, 

gravelax au gin d’Alsace, crème légère au raifort

***

foie gras de canard français, confit de poires et chips

***

oeuf parfait, velouté de topinambour 

et pleurôtes rôties

PLAT AU CHOIX
carré de veau aux girolles

***
Dos de skrei rôti (cabillaud sauvage de Norvège),

risotto, sauce citronnelle- gingembre

DESSERT
crème brûlée aux framboises et sa glace

***

crêpe SUZETTE FLAMBéE à L’ALCOOL DE VANILLE


