
E N T R É E - P L A T  O U  P L A T - D E S S E R T  :  1 6 . -
M E N U  3  P L A T S  :  1 9 . -

L I S T E  D E S  A L L E R G È N E S  S U R  P L A C E

LUNDI 02 MARS
salade alsacienne

***
paupietosso bucco de veau, spaghettis

VENDREDI 06 MARS
pâté en croûte, crudités

***
la pêche du jour (suppl. 3 €)

VENDREDI 27 FÉVRIER
terrine maison, crudités

***
rôti de porc persillé d’Alsace, gratin dauphinois

Menu Retour du Marché
R É S E R V A T I O N  C O N S E I L L É E

À  V E N I R  D É G U S T E R  D U  2 7 / 0 2  A U  0 6 / 0 3

JEUDI 05 MARS 
saucisson rosette de Lyon

***
poulet fermier rôti, frites, salade verte



Burger Party !.. .
E T  S A  S É L E C T I O N  D E  B I È R E S

S P É C I A L E S  E N  B O U T E I L L E
À  V E N I R  D É G U S T E R  T O U S  L E S  J O U R S

LE NOIR DÉSIR «BLACK IS BLACK»
Pain au charbon, steak haché de bœuf Angus, cheddar fumé,

oignons caramélisés, sauce BBQ   

22 €

LE GREEN LOVER
Galettes végétales (burger de quinoa et chou

vert frisé), chèvre frais, courgette grillée, sauce yaourt, 

frites de patates douces  

19 €

L’EL DIABLO
Pain au charbon végétal, effiloché de canard confit,

cheddar mexicana, oignons rouges caramélisés, 

sauce aigre douce, frites de patates douces   

23 €

P A S  D E  C H A N G E M E N T  D A N S  L A  C O M P O S I T I O N
D E S  B U R G E R S

LE BRETZEL BURGER
Pain bretzel, munster fondu, effiloché de porc, lard grillé,

chou blanc «façon cowl slow», sauce moutarde, oignons    

23 €


