
Menu de la 
St-Valentin

R É S E R V A T I O N  C O N S E I L L É E
À  V E N I R  D É G U S T E R  D U  1 3 / 0 2  S O I R  A U  1 5 / 0 2  M I D I

A N I M A T I O N  M U S I C A L E  S A M E D I  S O I R
( C H R I S T I A N  C H A N T E R A  L ’ A M O U R )

E N T R É E - P L A T - D E S S E R T  :  5 5 . -

entrée au choix

truite des vosges fumee au bois de hêtre, 

gravelax au gin d’Alsace, crème légère au raifort

***

foie gras de canard français, confit de poires et chips

***

oeuf poché, velouté de topinambour 

et pleurôtes rôties

PLAT AU CHOIX
carré de veau aux girolles

***
Dos de skrei rôti (cabillaud sauvage de Norvège),

risotto, sauce citronnelle- gingembre

***

crème d’épinard et ravioles de ricotta

DESSERT AU CHOIX
crème brûlée aux framboises et son sorbet

***

crêpe SUZETTE FLAMBéE à L’ALCOOL DE VANILLE



Menu Forestier 
R É S E R V A T I O N  C O N S E I L L É E

À  V E N I R  D É G U S T E R  L E  V E N D R E D I  S O I R  1 3 / 0 2 ,
S A M E D I  M I D I  1 4 / 0 2  E T  L E  D I M A N C H E  1 5 / 0 2  M I D I

( Q U E L Q U E S  S U G G E S T I O N S  
P R O P O S É E S  À  C E S  S E R V I C E S )

 
A N I M A T I O N  M U S I C A L E  A S S U R É E  P A R  C H R I S T I A N

Q U I  C H A N T E R A  L ’ A M O U R  L E  S A M E D I  S O I R

E N T R É E - P L A T - D E S S E R T  :  4 5 . -

ENTRÉE

roulade de saumon fumé au crabe,

sushi de choucroute

     PLAT AU CHOIX
dos de skrei 

(cabillaud sauvage de Norvège), risotto, 

sauce citronnelle-gingembre   suppl. 5 €

***

onglet de boeuf angus (Irlande), 

sauce béarnaise

DESSERT AU CHOIX

crème brûlée aux framboises 

et son sorbet

***

riz au lait “maison” ivre de vanille,

coulis de poire et glace vanille


