
E N T R É E - P L A T  O U  P L A T - D E S S E R T  :  1 6 . -
M E N U  3  P L A T S  :  1 9 . -

L I S T E  D E S  A L L E R G È N E S  S U R  P L A C E

 LUNDI 09 FÉVRIER

burger

***

sorbet

Menu Retour du Marché
R É S E R V A T I O N  C O N S E I L L É E

À  V E N I R  D É G U S T E R  D U  L U N D I  0 9 / 0 2  A U  
V E N D R E D I  1 3 / 0 2  A U X  D É J E U N E R S

 JEUDI 12 FÉVRIER 
 pâté en croûte, crudités

***
steack de veau haché

 VENDREDI 13 FÉVRIER
presskopf, crudités

***
raviolis aux asperges, jambon cru



Menu Bouche à oreille
R É S E R V A T I O N  C O N S E I L L É E

À  V E N I R  D É G U S T E R  D U  L U N D I  0 9 / 0 2  A U  
V E N D R E D I  1 3 / 0 2  A U X  D É J E U N E R S

ENTRÉE AU CHOIX
jambon bellota ibérique 

(36 mois d’affinage) et ses condiments

***
noix de saint-jacques poêlées aux topinambours

PLAT

faux-filet charolais aux champignons des bois

***

choucroute de poissons (saumon, sandre, haddock),

beurre citronne

DESSERT AU CHOIX
assiette de fromages

***
crème brûlée et sa glace

***
biscuit forêt noire et sa glace

M E N U  2  P L A T S  :  2 8 . -
M E N U  3  P L A T S  :  3 2 . -


