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RESERVATION CONSEILLEE
A VENIR DEGUSTER DU 17/04 SOIR AU 19/04 MIDI

ENTREE AU CHOIX

SALADE DE GAMBAS ET BOEUF FUME

ASPERGES BLANCHES DE LA FERME HALTER A WESTHOFFEN
AUX 2 SAUCES ET AUX 3 JAMBONS

(PARME, BLANC DU HAUT DOURBS, FORET NOIRE) (SUPPL 3 €)

PLAT AU CHOIX

FAUX-FILET CHAROLAIS A LA CREME DE CHAMPIGNONS
(SUPPL. 5 €)

sesiesk

GOUJONNETTES DE CARPES FRITES, SALADE VERTE,
MAYONNAISE, FRITES

DESSERT AU CHOIX

FROMAGES D'ICI ET D'AILLEURS..
(TOMME AUX FLEURS, BREBIS DE ROSE, MUNSTER,
CHEVRE DE SYBILLE)
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MASCARPONE FRAISE - RHUBARBE

EEE

COUPE GLACEE "L'INSOLITE"..
(SORBET CACTUS, HIBISCUS - MENTHE / FRAISE - BASILIC)

ENTREE-PLAT-DESSERT : 40.-

LISTE DES ALLERGENES SUR PLACE
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RESERVATION CONSEILLEE

’m A VENIR DEGUSTER DU 17/04 SOIR AU 19/04 MIDI
o

ENTREE AU CHOIX

FOIE GRAS DE CANARD FRANCAIS MAISON
ET SON CHUTNEY RHUBARBE (SUPPL. 5 €)

EE 3

TARTARE DE CRABE ET D'AVOCAT, FILET DE ROUGET GRILLE

PLAT AU CHOIX
FILET DE BOEUF FRANGAIS AU PINOT NOIR  (SUPPL. 3 €)
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FILET DE SANDRE AUX GRENOUILLES

DESSERT AU CHOIX

FROMAGES D'ICI ET D'AILLEURS..
(TOMME AUX FLEURS, BREBIS DE ROSE, MUNSTER,
CHEVRE DE SYBILLE)
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MILLEFEUILLE AUX FRAISES

VACHERIN GLACE
(FRAISE - RHUBARBE)

ENTREE-PLAT-DESSERT : 50.-

LISTE DES ALLERGENES SUR PLACE
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ENTREE AU CHOIX
CREME D'ASPERGES ET JULIENNE DE JAMBON
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FEUILLETE D'’ASPERGES AUX MORILLES (SUPPL. 3 €)

PLAT AU CHOIX

ASPERGES AUX 2 SAUCES ET AUX 3 JAMBONS
(PARME, BLANC DU HAUT DOURBS, FORET NOIRE)
MIGNON DE VEAU AUX MORILLES
ET AUX ASPERGES (SUPPL. 5 %)

DESSERT AU CHOIX

MASCARPONE, FRAISES ET RHUBARBE

ot ats ot
B

COUPE GLACEE "L'INSOLITE"
(SORBETS CACTUS / HIBISCUS - MENTHE/ FRAISE - BASILIQ))

39.-

LISTE DES ALLERGENES SUR PLACE

NOUS VOUS CONSEILLONS UN TRES BEAU MUSCAT BIO DU
DOMAINE ROSFELDER A GERTWILLER (7.50 € LE VERRE)



	Menu Forestier
	RÉSERVATION CONSEILLÉE À VENIR DÉGUSTER DU 17/04 SOIR AU 19/04 MIDI
	ENTRÉE AU CHOIX
	salade de gambas et boeuf fumé *** Asperges blanches de la ferme Halter à westhoffen aux 2 sauces et aux 3 jambons (Parme, blanc du Haut Doubs, Forêt Noire)   (suppl. 3 €)

	PLAT AU CHOIX
	faux-filet charolais à la crème de champignons     (suppl. 5 €) *** Goujonnettes de carpes frites, salade verte, mayonnaise, frites

	DESSERT AU CHOIX
	Fromages d’ici et d’ailleurs... (tomme aux fleurs, brebis de rose, munster,  chèvre de Sybille) ***  mascarpone fraise - rhubarbe *** Coupe glacée “L’insolite”... (sorbet cactus, hibiscus - menthe / fraise - basilic)
	ENTRÉE-PLAT-DESSERT : 40.-


	Menu de La Schlitte
	RÉSERVATION CONSEILLÉE À VENIR DÉGUSTER DU 17/04 SOIR AU 19/04 MIDI
	ENTRÉE AU CHOIX
	Foie gras de canard français  Maison et son chutney rhubarbe      (suppl. 5 €) *** tartare de crabe et d’avocat, filet de rouget grillé

	PLAT AU CHOIX
	Filet de boeuf français au pinot noir    (suppl. 3 €) *** Filet de sandre aux grenouilles

	DESSERT AU CHOIX
	Fromages d’ici et d’ailleurs... (tomme aux fleurs, brebis de rose, munster,  chèvre de Sybille) *** millefeuille aux fraises *** vacherin glacé (fraise - rhubarbe)
	ENTRÉE-PLAT-DESSERT : 50.-


	Menu “Autour des asperges”
	ENTRÉE AU CHOIX
	crème d’asperges et julienne de jambon *** feuilleté d’asperges aux morilles    (suppl. 3 €)

	PLAT AU CHOIX
	asperges aux 2 sauces et aux 3 jambons (Parme, blanc du haut Doubs, forêt noire) *** mignon de veau aux morilles  et aux asperges (suppl. 5 €)

	DESSERT AU CHOIX
	mascarpone, fraises et rhubarbe *** coupe glacée “l’insolite” (sorbets cactus / hibiscus - menthe/ fraise - basilic))

	39.-


