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RESERVATION CONSEILLEE
A VENIR DEGUSTER DU
DIMANCHE SOIR 12/04 AU
VENDREDI 17/04 A MIDI

ENTREE AU CHOIX
SAUMON'BOMLO” DE NORVEGE MARINE, SORBET TOMATE
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PATE EN CROUTE DE CANARD MAISON, CRUDITES

PLAT AU CHOIX
PERSILLE DE BASSE COTE ANGUS, SAUCE BEARNAISE

B

GOUJONNETTES DE CARPES FRITES, SALADE VERTE,
MAYONNAISE, FRITES

DESSERT AU CHOIX
ASSIETTE DE FROMAGES D'ICI ET D'AILLEURS

MASCARPONE - FRAISE - RHUBARBE

COUPE GLACEE "L'INSOLITE"
(SORBETS CACTUS / HIBISCUS - MENTHE / FRAISE - BASILIC)

MENU 2 PLATS : 28.-
MENU 3 PLATS : 32.-

LISTE DES ALLERGENES SUR PLACE
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RESERVATION CONSEILLEE
N A VENIR DEGUSTER DU 13/04

AU 17/04 A MIDI

LUNDI 13 AVRIL

SALADE ALSACIENNE

RFOROS
b

BOEUF BOURGUIGNON, PUREE

JEUDI 16 AVRIL
BURGER EL DIABLO A L'EFFILOCHE DE CANARD

RAROROS
Sk

SORBET

VENDREDI 17 AVRIL (+ 3 €)

ENTREE DU JOUR

sk

PENNE AUX GAMBAS ET AU CURRY

ENTREE-PLAT OU PLAT-DESSERT : 16.-
MENU 3 PLATS :19.-

LISTE DES ALLERGENES SUR PLACE




\ o1t
\;i-' }:‘: ‘l“ (% ZL 2
J Y HIBU S ZCS ¢4/¢7g4

ENTREE AU CHOIX
CREME D'ASPERGES ET JULIENNE DE JAMBON
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FEUILLETE D'’ASPERGES AUX MORILLES (SUPPL. 3 €)

PLAT AU CHOIX

ASPERGES AUX 2 SAUCES ET AUX 3 JAMBONS
(PARME, BLANC DU HAUT DOURBS, FORET NOIRE)
MIGNON DE VEAU AUX MORILLES
ET AUX ASPERGES (SUPPL. 5 %)

DESSERT AU CHOIX

MASCARPONE, FRAISES ET RHUBARBE

ot ats ot
B

COUPE GLACEE "L'INSOLITE"
(SORBETS CACTUS / HIBISCUS - MENTHE/ FRAISE - BASILIQ))

39.-

LISTE DES ALLERGENES SUR PLACE

NOUS VOUS CONSEILLONS UN TRES BEAU MUSCAT BIO DU
DOMAINE ROSFELDER A GERTWILLER (7.50 € LE VERRE)



	Menu Bouche à oreille
	RÉSERVATION CONSEILLÉE À VENIR DÉGUSTER DU  DIMANCHE SOIR 12/04 AU  VENDREDI 17/04 À MIDI
	ENTRÉE AU CHOIX
	saumon”bömlo” de Norvège mariné, sorbet tomate *** pâté en croûte de canard maison, crudités

	PLAT AU CHOIX
	persillé de basse côte angus, sauce béarnaise ***  Goujonnettes de carpes frites, salade verte, mayonnaise, frites

	DESSERT AU CHOIX
	assiette de fromages d’ici et d’ailleurs *** mascarpone - fraise - rhubarbe *** Coupe glacée “l’insolite” (sorbets cactus / hibiscus - menthe / fraise - basilic)
	MENU 2 PLATS : 28.- MENU 3 PLATS : 32.-


	Menu Retour du Marché
	RÉSERVATION CONSEILLÉE À VENIR DÉGUSTER DU 13/04  AU 17/04 À MIDI
	LUNDI 13 AVRIL
	salade alsacienne *** boeuf bourguignon, purée

	JEUDI 16 AVRIL
	burger el diablo à l’effiloché de canard *** sorbet

	VENDREDI 17 AVRIL  (+ 3 €)
	entrée du jour *** penne aux gambas et au curry
	ENTRÉE-PLAT OU PLAT-DESSERT : 16.- MENU 3 PLATS : 19.-


	Menu “Autour des asperges”
	ENTRÉE AU CHOIX
	crème d’asperges et julienne de jambon *** feuilleté d’asperges aux morilles    (suppl. 3 €)

	PLAT AU CHOIX
	asperges aux 2 sauces et aux 3 jambons (Parme, blanc du haut Doubs, forêt noire) *** mignon de veau aux morilles  et aux asperges (suppl. 5 €)

	DESSERT AU CHOIX
	mascarpone, fraises et rhubarbe *** coupe glacée “l’insolite” (sorbets cactus / hibiscus - menthe/ fraise - basilic))

	39.-


