
Menu Bouche à oreille
R É S E R V A T I O N  C O N S E I L L É E

À  V E N I R  D É G U S T E R  D U  
D I M A N C H E  S O I R  1 2 / 0 4  A U  

V E N D R E D I  1 7 / 0 4  À  M I D I  

ENTRÉE AU CHOIX
saumon”bömlo” de Norvège mariné, sorbet tomate

***
pâté en croûte de canard maison, crudités

PLAT AU CHOIX
persillé de basse côte angus, sauce béarnaise

***
 Goujonnettes de carpes frites, salade verte,

mayonnaise, frites

DESSERT AU CHOIX
assiette de fromages d’ici et d’ailleurs

***
mascarpone - fraise - rhubarbe

***
Coupe glacée “l’insolite”

(sorbets cactus / hibiscus - menthe / fraise - basilic)

M E N U  2  P L A T S  :  2 8 . -
M E N U  3  P L A T S  :  3 2 . -

L I S T E  D E S  A L L E R G È N E S  S U R  P L A C E



E N T R É E - P L A T  O U  P L A T - D E S S E R T  :  1 6 . -
M E N U  3  P L A T S  :  1 9 . -

L I S T E  D E S  A L L E R G È N E S  S U R  P L A C E

LUNDI 13 AVRIL

salade alsacienne

***
boeuf bourguignon, purée

Menu Retour du Marché
R É S E R V A T I O N  C O N S E I L L É E

À  V E N I R  D É G U S T E R  D U  1 3 / 0 4  
A U  1 7 / 0 4  À  M I D I

 JEUDI 16 AVRIL
burger el diablo à l’effiloché de canard

***
sorbet

VENDREDI 17 AVRIL  (+ 3 €)

entrée du jour

***
penne aux gambas et au curry



Menu
“Autour des asperges”

ENTRÉE AU CHOIX
crème d’asperges et julienne de jambon

***
feuilleté d’asperges aux morilles    (suppl. 3 €)

PLAT AU CHOIX
asperges aux 2 sauces et aux 3 jambons

(Parme, blanc du haut Doubs, forêt noire)

***
mignon de veau aux morilles 

et aux asperges (suppl. 5 €)

DESSERT AU CHOIX

mascarpone, fraises et rhubarbe

***
coupe glacée “l’insolite”

(sorbets cactus / hibiscus - menthe/ fraise - basilic))

 3 9 . -

L I S T E  D E S  A L L E R G È N E S  S U R  P L A C E

N O U S  V O U S  C O N S E I L L O N S  U N  T R È S  B E A U  M U S C A T  B I O  D U
D O M A I N E  R O S F E L D E R  À  G E R T W I L L E R  ( 7 . 5 0  €  L E  V E R R E )
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