
Menu Bouche à oreille
R É S E R V A T I O N  C O N S E I L L É E

À  V E N I R  D É G U S T E R  L E  
D I M A N C H E  S O I R  0 5  A V R I L  2 0 2 6
( S O U S  R É S E R V E R  D E  Q U E L Q U E S

M O D I F I C A T I O N S . . . )

ENTRÉE AU CHOIX
saumon mariné à l’aneth

***
crème d’asperges et sa raviole

PLAT AU CHOIX
persillé de basse côte angus, sauce béarnaise

***
 Goujonnettes de carpes frites, salade verte,

mayonnaise, frites

DESSERT AU CHOIX
assiette de fromages d’ici et d’ailleurs

***
tarte à la rhubarbe meringuée et sa glace

***
coupe glacée “l’insolite”

(sorbets cactus, hibiscus - menthe, fraise - basilic)

M E N U  2  P L A T S  :  2 8 . -
M E N U  3  P L A T S  :  3 2 . -

L I S T E  D E S  A L L E R G È N E S  S U R  P L A C E



E N T R É E - P L A T  O U  P L A T - D E S S E R T  :  1 6 . -
M E N U  3  P L A T S  :  1 9 . -

L I S T E  D E S  A L L E R G È N E S  S U R  P L A C E

LUNDI 30 MARS
pâté en croûte, crudités

***
émincé de boeuf

JEUDI 09 AVRIL

presskopf

***
palette à la diable, späetzles

Menu Retour du Marché
R É S E R V A T I O N  C O N S E I L L É E

À  V E N I R  D É G U S T E R  D U  3 0 / 0 3  A U  1 0 / 0 4

JEUDI 02 AVRIL 
salade alsacienne

***
cordon bleu de volaille, frites, salade

VENDREDI 10 AVRIL

terrine, crudités

***
colin pané, pommes de terre vapeur



Wenk-End de Pâques
D U  V E N D R E D I  0 3  A U  L U N D I  0 6  A V R I L  2 0 2 6

Menu Schlit te
ENTRÉE AU CHOIX

traditionnel foie gras de canard, chutney rhubarbe (suppl. 5 € )

***
croûte aux morilles et aux asperges parfumée au gewurztraminer

***
gratin de saint-jacques et gambas

PLAT AU CHOIX
filet de boeuf au pinot noir

***
pavé de selle d’agneau

***
filet mignon de veau aux morilles et aux asperges   (suppl. 5 € )

***
filet de sandre et grenouilles, nouilles ravioles

DESSERT AU CHOIX
assiette de fromages

***
vacherin glacé maison (fraise - rhubarbe)

***
trilogie de mousses au chocolat de la schlitte (blanc - lait - noir)

E N T R É E - P L A T - D E S S E R T  :  5 0 . -



Wenk-End de Pâques
V E N D R E D I  0 3 ,  S A M E D I  0 4  E T  L U N D I  0 6  A V R I L  2 0 2 6

E N  C O M P L E M E N T  D E  N O S  S U G G E S T I O N S . . .
G O U J O N N E T T E S  D E  C A R P E S  F R I T E S  2 4  €

S U R  R É S E R V A T I O N

ENTRÉE AU CHOIX
cuisses de grenouilles à la crème

***
pâté en croûte maison au foie gras, crudités, salade verte

Menu Forestier

PLAT AU CHOIX

goujonnettes de filet de carpe frites à la semoule fine, salade verte,

mayonnaise, frites

***
épaule d’agneau farcie

***
dégustation de chevreau de pâques à l’estragon (suppl. 5 €)

DESSERT AU CHOIX
assiette de fromages

***
tarte à la rhubarbe meringuée et sa glace

***
kougelhopf glacé au marc de gewurztraminer 

E N T R É E - P L A T - D E S S E R T  :  4 0 . -

L I S T E  D E S  A L L E R G È N E S  S U R  P L A C E


	Menu Bouche à oreille
	RÉSERVATION CONSEILLÉE À VENIR DÉGUSTER LE  DIMANCHE SOIR 05 AVRIL 2026 (SOUS RÉSERVER DE QUELQUES MODIFICATIONS...)
	ENTRÉE AU CHOIX
	saumon mariné à l’aneth *** crème d’asperges et sa raviole

	PLAT AU CHOIX
	persillé de basse côte angus, sauce béarnaise ***  Goujonnettes de carpes frites, salade verte, mayonnaise, frites

	DESSERT AU CHOIX
	assiette de fromages d’ici et d’ailleurs *** tarte à la rhubarbe meringuée et sa glace *** coupe glacée “l’insolite” (sorbets cactus, hibiscus - menthe, fraise - basilic)
	MENU 2 PLATS : 28.- MENU 3 PLATS : 32.-


	Menu Retour du Marché
	RÉSERVATION CONSEILLÉE À VENIR DÉGUSTER DU 30/03 AU 10/04
	LUNDI 30 MARS
	pâté en croûte, crudités *** émincé de boeuf

	JEUDI 02 AVRIL
	salade alsacienne *** cordon bleu de volaille, frites, salade

	JEUDI 09 AVRIL
	presskopf *** palette à la diable, späetzles

	VENDREDI 10 AVRIL
	terrine, crudités *** colin pané, pommes de terre vapeur
	ENTRÉE-PLAT OU PLAT-DESSERT : 16.- MENU 3 PLATS : 19.-


	Wenk-End de Pâques
	Menu Schlitte
	ENTRÉE AU CHOIX
	traditionnel foie gras de canard, chutney rhubarbe (suppl. 5 € ) *** croûte aux morilles et aux asperges parfumée au gewurztraminer *** gratin de saint-jacques et gambas

	PLAT AU CHOIX
	filet de boeuf au pinot noir *** pavé de selle d’agneau *** filet mignon de veau aux morilles et aux asperges   (suppl. 5 € ) *** filet de sandre et grenouilles, nouilles ravioles

	DESSERT AU CHOIX
	assiette de fromages *** vacherin glacé maison (fraise - rhubarbe) *** trilogie de mousses au chocolat de la schlitte (blanc - lait - noir)
	ENTRÉE-PLAT-DESSERT : 50.-


	Wenk-End de Pâques
	VENDREDI 03, SAMEDI 04 ET LUNDI 06 AVRIL 2026 EN COMPLEMENT DE NOS SUGGESTIONS... GOUJONNETTES DE CARPES FRITES 24 € SUR RÉSERVATION

	Menu Forestier
	ENTRÉE AU CHOIX
	cuisses de grenouilles à la crème *** pâté en croûte maison au foie gras, crudités, salade verte

	PLAT AU CHOIX
	goujonnettes de filet de carpe frites à la semoule fine, salade verte, mayonnaise, frites *** épaule d’agneau farcie *** dégustation de chevreau de pâques à l’estragon (suppl. 5 €)

	DESSERT AU CHOIX
	assiette de fromages *** tarte à la rhubarbe meringuée et sa glace *** kougelhopf glacé au marc de gewurztraminer
	ENTRÉE-PLAT-DESSERT : 40.-



