r ~ zﬂ%%'%z%w@—gé’

A PARTIR DE 10 PERSONNES
AU RESTAURANT -
)J\/ A RESERVER 10 JOURS AVANT VOTRE ARRIVEE
MENU UNIQUE POUR L'ENSEMBLE DU GROUPE
(MEME ENTREE - MEME PLAT -MEME DESSERT)

AMUSE BOUCHE

SALADE DE JAMBON CRU D'ALSACE ET TOTSCH AU MUNSTER
ou
TERRINE DE VEAU MAISON AUX CHAMPIGNONS,
CRUDITES ET SALADE VERTE
ou
SAUMON DE NORVEGE GRAVELAX MARINE A LANETH
MAISON

QUASI DE VEAU EN CUISSON DOUCE, SAUCE FORESTIERE

ou
FILET DE SANDRE EN MATELOTE, NOUILLES

VACHERIN GLACE MAISON
(PARFUMS SELON VOTRE CONVENANCE.)
ou
TARTELETTE AUX FRAISES, SORBET FRAISE

ou
CREME BRULEE MAISON ET SA GLACE

MENU HORS BOISSON : 39.-

MERCI DE SIGNALER TOUTE ALLERGIE OU INTOLERANCE DES LA PRISE DE COMMANDE

PAUSE GLACEE SUPPL. 2 € / ASSIETTE DE FROMAGES SUPPL. 2 € /
LE NOMBRE DE CONVIVES DEVRA NOUS ETRE CONFIRME LA VEILLE DU REPAS.
TOUTE DEFECTION NON SIGNALEE SERA FACTUREE.
MERCI POUR VOTRE COMPREHENSION.
POUR DES RAISON D’ORGANISATION DU SERVICE ET DU PERSONNEL NOUS
VOUS PROPOSONS LE DEJEUNER DE 12 HA 16 H ET LE DINER DE 19 H A MINUIT.
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A PARTIR DE 10 PERSONNES
AU RESTAURANT -
)J\/ A RESERVER 10 JOURS AVANT VOTRE ARRIVEE
MENU UNIQUE POUR L'ENSEMBLE DU GROUPE
(MEME ENTREE - MEME PLAT -MEME DESSERT)

AMUSE BOUCHE

ROULADE DE SAUMON FUME AU CRABE
ou
TERRINE DE FOIE GRAS DE CANARD MAISON
ET CHUTNEY DU MOMENT

CARRE DE VEAU A LA SAUGE
ou
FILET DE BOEUF AU PINOT NOIR
ou
FILET DE BAR SUR UNE POELEE DE
QUINOA AUX PETITS LEGUMES,
EMULSION CITRONNELLE - GINGEMBRE

KOUGELHOPF GLACE A LA FLEUR DE BIERE ET
AUX FRUITS SECS MAISON

ou
SOUPE DE FRAISES AU CREMANT D'ALSACE, SORBET YAOURT

MENU HORS BOISSON : 50.-

MERCI DE SIGNALER TOUTE ALLERGIE OU INTOLERANCE DES LA PRISE DE COMMANDE

PAUSE GLACEE SUPPL. 2 € / ASSIETTE DE FROMAGES SUPPL. 2 € /
LE NOMBRE DE CONVIVES DEVRA NOUS ETRE CONFIRME LA VEILLE DU REPAS.
TOUTE DEFECTION NON SIGNALEE SERA FACTUREE.
MERCI POUR VOTRE COMPREHENSION.
POUR DES RAISON D’ORGANISATION DU SERVICE ET DU PERSONNEL NOUS
VOUS PROPOSONS LE DEJEUNER DE 12 HA 16 H ET LE DINER DE 19 H A MINUIT.
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A PARTIR DE 10 PERSONNES
AU RESTAURANT -
A RESERVER 10 JOURS AVANT VOTRE ARRIVEE
MENU UNIQUE POUR L'ENSEMBLE DU GROUPE
(MEME ENTREE - MEME PLAT -MEME DESSERT)

AMUSE BOUCHE
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TERRINE DE GIBIER MAISON AUX AIRELLES,
CRUDITES DU MOMENT ET SALADE D'HIVER
ou

CASSOLETTE D'ESCARGOTS AUX PLEUROTES ET A L'ANIS, RIZ
ou
JAMBON FORET NOIRE FINEMENT TRANCHE ACCOMPAGNE
D'UNE TOTSCH AU MUNSTER, CRUDITES

ou
COCKTAIL DE CREVETTES ET D' AVOCAT

ou
SAUTE DE VEAU AUX CHAMPIGNONS
ou
PAUPIETTE DE VOLAILLE FARCIE PARFUMEE AU RIESLING,
SPAETZLES
ou

FILET DE SANDRE EN MATELOTE, NOUILLES

CREME BRULEE MAISON ET SA GLACE
ou
TARTELETTE AU CITRON MERINGUEE ET SON SORBET
ou
APFELSTRUDEL ET SON SORBET POMME

MENU HORS BOISSON : 39.-

MERCI DE SIGNALER TOUTE ALLERGIE OU INTOLERANCE DES LA PRISE DE COMMANDE

PAUSE GLACEE SUPPL. 2 € / ASSIETTE DE FROMAGES SUPPL. 2 € /
LE NOMBRE DE CONVIVES DEVRA NOUS ETRE CONFIRME LA VEILLE DU REPAS.
TOUTE DEFECTION NON SIGNALEE SERA FACTUREE.
MERCI POUR VOTRE COMPREHENSION.
POUR DES RAISON D’ORGANISATION DU SERVICE ET DU PERSONNEL NOUS
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A PARTIR DE 10 PERSONNES
AU RESTAURANT -
A RESERVER 10 JOURS AVANT VOTRE ARRIVEE
MENU UNIQUE POUR L'ENSEMBLE DU GROUPE
(MEME ENTREE - MEME PLAT -MEME DESSERT)

AMUSE BOUCHE
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’\"&\Y GRAS DE CANARD MAISON MARINE AU GEWURZTRAMINER ET SON
CHUTNEY, TOASTS
ou
DUO DE MAGRET DE CANARD FUME ET DE FOIE GRAS DE CANARD
MAISON, COMPOSEE DE POMMES ET
GELEE DE POMMES, SALADE DE MACHE
ou
DOS DE SAUMON "BOMLO" DE NORVEGE FUME PAR NOS SOINS,
TRANCHE EPAIS, GEL DE CITRON ET FLEURS DE CAPRES

~—
\

ou
BROCHETTE DE CAMBAS, SALADE D'HIVER
ou
I\ e SAUMON "MI-CUIT", SAUCE FRUIT DE LA PASSION,

\\ RIZ BASMATI (PORTION ENTREE)

QUASI DE VEAU EN CUISSON DOUCE, CREME DE GIROLLES

ou

SUPREME DE VOLAILLE D'ALSACE "LABEL ROUGE", SAUCE AUX MORILLES
ou

TRANCHE DE FILET DE BOEUF "SERVIE ROSEE", SAUCE AU PINOT NOIR
ou

FILET DE BAR POELE, SAUCE CITRONNELLE - GINGEMBRE,
QUINOA AUX LEGUMES

NR ENTREMET PRALINE ET SA GLACE
ou
VACHERIN GLACE MAISON (PARFUMS SELON VOTRE CONVENANCE.)
ou

TARTELETTE AU CITRON MERINGUEE, GLACE LIMONCELLO
MENU HORS BOISSON : 50.-

MERCI DE SIGNALER TOUTE ALLERGIE OU INTOLERANCE DES LA PRISE DE COMMANDE

PAUSE GLACEE SUPPL. 2 € / ASSIETTE DE FROMAGES SUPPL. 2 € /
LE NOMBRE DE CONVIVES DEVRA NOUS ETRE CONFIRME LA VEILLE DU REPAS.
TOUTE DEFECTION NON SIGNALEE SERA FACTUREE.
MERCI POUR VOTRE COMPREHENSION.
, POUR DES RAISON D’ORGANISATION DU SERVICE ET DU PERSONNEL NOUS
W INN—=0 US PROPOSONS LE DEJEUNER DE 12 H A 16 H ET LE DINER DE 19 H A MINUIT.



	Menu Printemps - Eté
	À PARTIR DE 10 PERSONNES AU RESTAURANT -  A RESERVER 10 JOURS AVANT VOTRE ARRIVEE MENU UNIQUE POUR L’ENSEMBLE DU GROUPE (MÊME ENTREE - MÊME PLAT -MÊME DESSERT)
	amuse bouche
	***
	Salade de jambon cru d’Alsace et totsch au munster OU Terrine de veau maison aux champignons,  crudités et salade verte OU Saumon de Norvège Gravelax mariné à l’aneth maison
	***
	Quasi de veau en cuisson douce, sauce forestière OU Filet de sandre en matelote, nouilles

	***
	Vacherin glacé maison  (parfums selon votre convenance...) OU  Tartelette aux fraises, sorbet fraise OU Crème brûlée maison et sa glace
	MENU HORS BOISSON : 39.-




	Menu Printemps - Eté
	À PARTIR DE 10 PERSONNES AU RESTAURANT -  A RESERVER 10 JOURS AVANT VOTRE ARRIVEE MENU UNIQUE POUR L’ENSEMBLE DU GROUPE (MÊME ENTREE - MÊME PLAT -MÊME DESSERT)
	amuse bouche
	***
	Roulade de saumon fumé au crabe OU Terrine de foie gras de canard maison  et chutney du moment
	***
	Carré de veau à la sauge OU Filet de boeuf au Pinot Noir OU Filet de bar sur une poêlée de  quinoa aux petits légumes, émulsion citronnelle - gingembre

	***
	Kougelhopf glacé à la fleur de bière et  aux fruits secs maison OU  Soupe de fraises au Crémant d’Alsace, sorbet yaourt
	MENU HORS BOISSON : 50.-




	Menu Automne - Hiver
	À PARTIR DE 10 PERSONNES AU RESTAURANT -  A RESERVER 10 JOURS AVANT VOTRE ARRIVEE MENU UNIQUE POUR L’ENSEMBLE DU GROUPE (MÊME ENTREE - MÊME PLAT -MÊME DESSERT)
	amuse bouche
	***
	Terrine de gibier Maison aux airelles, crudités du moment et salade d’hiver OU Cassolette d’escargots aux pleurotes et à l’anis, riz OU  Jambon Forêt Noire finement tranché accompagné d’une totsch au munster, crudités OU Cocktail de crevettes et d’avocat ***
	Rôti de boeuf (servi saignant), sauce forestière OU Sauté de veau aux champignons OU Paupiette de volaille farcie parfumée au Riesling, späetzles OU Filet de sandre en matelote, nouilles ***
	Crème brûlée Maison et sa glace OU  Tartelette au citron meringuée et son sorbet OU Apfelstrudel et son sorbet pomme
	MENU HORS BOISSON : 39.-
	PAUSE GLACÉE SUPPL. 2 € / ASSIETTE DE FROMAGES SUPPL. 2 € /  LE NOMBRE DE CONVIVES DEVRA NOUS ÊTRE CONFIRMÉ LA VEILLE DU REPAS. TOUTE DÉFECTION NON SIGNALÉE SERA FACTURÉE.  MERCI POUR VOTRE COMPRÉHENSION. POUR DES RAISON D’ORGANISATION DU SERVICE ET DU PERSONNEL NOUS VOUS PROPOSONS LE DÉJEUNER DE 12 H À 16 H  ET LE DÎNER DE 19 H À MINUIT.




	Menu Automne - Hiver
	À PARTIR DE 10 PERSONNES AU RESTAURANT -  A RESERVER 10 JOURS AVANT VOTRE ARRIVEE MENU UNIQUE POUR L’ENSEMBLE DU GROUPE (MÊME ENTREE - MÊME PLAT -MÊME DESSERT)
	amuse bouche *** Foie gras de canard maison mariné au Gewurztraminer et son chutney, toasts OU Duo de magret de canard fumé et de foie gras de canard maison, composée de pommes et  gelée de pommes, salade de mâche OU Dos de saumon “Bömlo” de Norvège fumé par nos soins, tranché épais, gel de citron et fleurs de câpres OU Brochette de gambas, salade d’hiver OU Saumon “mi-cuit”, sauce fruit de la passion,  riz basmati (portion entrée) *** Quasi de veau en cuisson douce, crème de girolles OU Suprême de volaille d’Alsace “Label Rouge”, sauce aux morilles OU Tranche de filet de boeuf “servie rosée”, sauce au Pinot Noir OU Filet de bar poêlé, sauce citronnelle - gingembre,  quinoa aux légumes *** Entremet praliné et sa glace OU  Vacherin glacé maison (parfums selon votre convenance...) OU Tartelette au citron meringuée, glace limoncello

	MENU HORS BOISSON : 50.-
	PAUSE GLACÉE SUPPL. 2 € / ASSIETTE DE FROMAGES SUPPL. 2 € /  LE NOMBRE DE CONVIVES DEVRA NOUS ÊTRE CONFIRMÉ LA VEILLE DU REPAS. TOUTE DÉFECTION NON SIGNALÉE SERA FACTURÉE.  MERCI POUR VOTRE COMPRÉHENSION. POUR DES RAISON D’ORGANISATION DU SERVICE ET DU PERSONNEL NOUS VOUS PROPOSONS LE DÉJEUNER DE 12 H À 16 H  ET LE DÎNER DE 19 H À MINUIT.



