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RESERVATION CONSEILLEE
A VENIR DEGUSTER DU VENDREDI MIDI 07/08 AU
DIMANCHE MIDI 09/08 A MIDI

ENTREE AU CHOIX
FOIE GRAS DE CANARD ET CHUTNEY AUX FIGUES (SUPPL. 5 €)

sedess

PATE EN CROUTE DE CANARD MAISON, CRUDITES

seslesk

SAUMON MARINE "GRAVELAX" ET TARTARE DE CRABE
DEGUSTATION DE NOIX DE ST-JACQUES POELEES
ET TARTARE DE ST-JACQUES  (SUPPL 5 €)

PLAT AU CHOIX
§ FILET DE BOEUF FRANGAIS AUX GIROLLES FRAICHES (SUPPL. 5 €)

5
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FAUX-FILET CHAROLAIS, SAUCE BEARNAISE (SUPPL. 3 €)

Seskesk

ATOLI DE CABILLAUD "FACON MARSEILLAIS

DESSERT AU CHOIX
ASSIETTE DE FROMAGES DES MONTAGNES PYRENEENNES

o8
seskecle

CREME BRULEE AUX FRAMBOISES ET SON SORBET

NOUGAT GLACE MAISON

seskesk

TARTE AUX MIRABELLES ET SA GLACE
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VACHERIN GLACE "L'INSOLITE"..
SORBETS CACTUS /HIBISCUS - MENTHE /
FRAMBOISE - VIOLETTE

ENTREE-PLAT-DESSERT : 45.-
LISTE DES ALLERGENES SUR PLACE

PAS DE CHANGEMENT DANS LA COMPOSITION DU MENU
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PROPOSE TOUS LES JOURS
A PARTIR DU VENDREDI 24 JUILLET

IL EST CONSEILLE DE RESERVER VOTRE TABLE
ET VOTRE MENU...

ASSIETTE DE CHARCUTERIES ESPAGNOLES..
JAMBON SERRANO, LOMO, CHORIZO

k%

PAELLA ROYALE..
GAMBAS, LOTTE, POULET, MOULES, CREVETTES

**k*

ASSIETTE DE SORBETS AUX FRUITS FRAIS
ou

/‘7 ABRICOTS ROTIS AU MIEL, FINANCIER AUX

‘ AMANDES, SORBET ABRICOT

ENTREE - PLAT OU PLAT - DESSERT : 30.- 'y ‘
ENTREE-PLAT-DESSERT : 37.-

EN APERITIF OU POUR ACCOMPAGNER CE MENU,
NOS SANGRIAS BLANCHES OU ROUGES MAISON !
(LE VERRE DE 15 CL : 6.50 €)

LISTE DES ALLERGENES SUR PLACE
PAS DE CHANGEMENT DANS LA COMPOSITION DU MENU




	Menu Schlitte
	RÉSERVATION CONSEILLÉE À VENIR DÉGUSTER DU VENDREDI MIDI 07/08 AU   DIMANCHE MIDI 09/08 À MIDI
	ENTRÉE AU CHOIX
	Foie gras de canard et chutney aux figues (suppl. 5 €) *** Pâté en croûte de canard Maison, crudités *** Saumon mariné “gravelax” et tartare de crabe *** Dégustation de noix de st-jacques poêlées  et tartare de st-jacques    (suppl. 5 €)

	PLAT AU CHOIX
	Filet de boeuf français aux girolles fraiches (suppl. 5 €) *** Faux-filet Charolais, sauce béarnaise   (suppl. 3 €) *** Aïoli de cabillaud “façon Marseillais”

	DESSERT AU CHOIX
	Assiette de fromages des montagnes pyrénéennes *** Crème brûlée aux framboises et son sorbet *** Nougat glacé Maison *** Tarte aux mirabelles et sa glace *** Vacherin glacé “L’Insolite”...  sorbets cactus /hibiscus - menthe /  framboise - violette
	ENTRÉE-PLAT-DESSERT : 45.-


	Menu Ibérique
	PROPOSÉ TOUS LES JOURS  À PARTIR DU VENDREDI 24 JUILLET
	IL EST CONSEILLÉ DE RÉSERVER VOTRE TABLE ET VOTRE MENU...
	Assiette de charcuteries espagnoles... jambon serrano, lomo, chorizo
	paëlla Royale... gambas, lotte, poulet, moules, crevettes
	Assiette de sorbets aux fruits frais OU Abricots rôtis au miel, financier aux amandes, sorbet abricot
	ENTRÉE - PLAT  OU  PLAT - DESSERT : 30.- ENTRÉE-PLAT-DESSERT : 37.-
	EN APÉRITIF OU POUR ACCOMPAGNER CE MENU,  NOS SANGRIAS BLANCHES OU ROUGES MAISON ! (LE VERRE DE 15 CL : 6.50 €)




