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RESERVATION CONSEILLEE
A VENIR DEGUSTER DU
LUNDI 03/08
AU VENDREDI 07/08 A MIDI

ENTREE AU CHOIX

SARDINES ET MAQUEREAUX MARINES PAR NOS SOINS,
SALADE DE TOMATES ANCIENNES
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TERRINE DE GIBIER MAISON, CRUDITES

PLAT AU CHOIX
TRADITIONNELLE ESSCALOPE DE VEAU AUX GIROLLES FRAICHES

GOUJONNETTES DE CARPES FRITES, SALADE VERTE,
MAYONNAISE, FRITES

DESSERT AU CHOIX
ASSIETTE DE FROMAGES

TARTE AUX MIRABELLES ET SA GLACE

VACHERIN GLACE "L'INSOLITE".
SORBETS CACTUS / HIBISCUS - MENTHE /
FRAMBOISE - VIOLETTE

MENU 2 PLATS : 28.-
MENU 3 PLATS : 32.-

LISTE DES ALLERGENES SUR PLACE
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RESERVATION CONSEILLEE
A VENIR DEGUSTER DU
LUNDI 03/08 AU
VENDREDI 07/08 A MIDI

LUNDI 03 AOUT
BURGER

SORBET

JEUDI 06 AOUT

SALADE DE FETA

POULET FERMIER ROTI, FRITES

VENDREDI 07 AOUT

GRANDE SALADE CESAR

* % %

TARTE

ENTREE-PLAT OU PLAT-DESSERT : 16.-
MENU 3 PLATS :19.-

LISTE DES ALLERGENES SUR PLACE
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PROPOSE TOUS LES JOURS
A PARTIR DU VENDREDI 24 JUILLET

IL EST CONSEILLE DE RESERVER VOTRE TABLE
ET VOTRE MENU...

ASSIETTE DE CHARCUTERIES ESPAGNOLES..
JAMBON SERRANO, LOMO, CHORIZO
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PAELLA ROYALE..
GAMBAS, LOTTE, POULET, MOULES, CREVETTES

**k*

ASSIETTE DE SORBETS AUX FRUITS FRAIS
ou

/‘7 ABRICOTS ROTIS AU MIEL, FINANCIER AUX

‘ AMANDES, SORBET ABRICOT

ENTREE - PLAT OU PLAT - DESSERT : 30.- 'y ‘
ENTREE-PLAT-DESSERT : 37.-

EN APERITIF OU POUR ACCOMPAGNER CE MENU,
NOS SANGRIAS BLANCHES OU ROUGES MAISON !
(LE VERRE DE 15 CL : 6.50 €)

LISTE DES ALLERGENES SUR PLACE
PAS DE CHANGEMENT DANS LA COMPOSITION DU MENU




	Menu Bouche à oreille
	RÉSERVATION CONSEILLÉE À VENIR DÉGUSTER DU  LUNDI 03/08   AU VENDREDI 07/08 À MIDI
	ENTRÉE AU CHOIX
	Sardines et maquereaux marinés par nos soins,  salade de tomates anciennes *** Terrine de gibier Maison, crudités

	PLAT AU CHOIX
	Traditionnelle esscalope de veau aux girolles fraiches *** Goujonnettes de carpes frites, salade verte, mayonnaise, frites

	DESSERT AU CHOIX
	assiette de fromages *** Tarte aux mirabelles et sa glace *** Vacherin glacé “L’Insolite”...  sorbets cactus / hibiscus - menthe /  framboise - violette
	MENU 2 PLATS : 28.- MENU 3 PLATS : 32.-


	Menu Retour du Marché
	RÉSERVATION CONSEILLÉE À VENIR DÉGUSTER DU  LUNDI 03/08 AU  VENDREDI 07/08 À MIDI
	LUNDI 03 AOÛT
	Burger *** Sorbet

	JEUDI 06 AOÛT
	Salade de féta *** Poulet fermier rôti, frites

	VENDREDI 07 AOÛT
	Grande salade César *** Tarte
	ENTRÉE-PLAT OU PLAT-DESSERT : 16.- MENU 3 PLATS : 19.-


	Menu Ibérique
	PROPOSÉ TOUS LES JOURS  À PARTIR DU VENDREDI 24 JUILLET
	IL EST CONSEILLÉ DE RÉSERVER VOTRE TABLE ET VOTRE MENU...
	Assiette de charcuteries espagnoles... jambon serrano, lomo, chorizo
	paëlla Royale... gambas, lotte, poulet, moules, crevettes
	Assiette de sorbets aux fruits frais OU Abricots rôtis au miel, financier aux amandes, sorbet abricot
	ENTRÉE - PLAT  OU  PLAT - DESSERT : 30.- ENTRÉE-PLAT-DESSERT : 37.-
	EN APÉRITIF OU POUR ACCOMPAGNER CE MENU,  NOS SANGRIAS BLANCHES OU ROUGES MAISON ! (LE VERRE DE 15 CL : 6.50 €)




