
Menu Bouche à oreille
R É S E R V A T I O N  C O N S E I L L É E

À  V E N I R  D É G U S T E R  D U  
L U N D I  0 3 / 0 8   

A U  V E N D R E D I  0 7 / 0 8  À  M I D I

ENTRÉE AU CHOIX
Sardines et maquereaux marinés par nos soins, 

salade de tomates anciennes

***
Terrine de gibier Maison, crudités

PLAT AU CHOIX
Traditionnelle esscalope de veau aux girolles fraiches

***
Goujonnettes de carpes frites, salade verte,

mayonnaise, frites

DESSERT AU CHOIX
assiette de fromages

***
Tarte aux mirabelles et sa glace

***
Vacherin glacé “L’Insolite”.. . 

sorbets cactus / hibiscus - menthe / 

framboise - violette

M E N U  2  P L A T S  :  2 8 . -
M E N U  3  P L A T S  :  3 2 . -

L I S T E  D E S  A L L E R G È N E S  S U R  P L A C E



E N T R É E - P L A T  O U  P L A T - D E S S E R T  :  1 6 . -
M E N U  3  P L A T S  :  1 9 . -

L I S T E  D E S  A L L E R G È N E S  S U R  P L A C E

Menu Retour du Marché
R É S E R V A T I O N  C O N S E I L L É E

À  V E N I R  D É G U S T E R  D U  
L U N D I  0 3 / 0 8  A U  

V E N D R E D I  0 7 / 0 8  À  M I D I

VENDREDI 07 AOÛT

Grande salade César

***

Tarte

 LUNDI 03 AOÛT
Burger

***
Sorbet

 JEUDI 06 AOÛT

Salade de féta

***
Poulet fermier rôti, frites



Menu Ibérique
P R O P O S É  T O U S  L E S  J O U R S  

À  P A R T I R  D U  V E N D R E D I  2 4  J U I L L E T

I L  E S T  C O N S E I L L É  D E  R É S E R V E R  V O T R E  T A B L E
E T  V O T R E  M E N U . . .

Assiette de charcuteries espagnoles.. .

jambon serrano, lomo, chorizo

     ***

***

Assiette de sorbets aux fruits frais

OU

Abricots rôtis au miel, financier aux

amandes, sorbet abricot

E N T R É E  -  P L A T   O U   P L A T  -  D E S S E R T  :  3 0 . -
E N T R É E - P L A T - D E S S E R T  :  3 7 . -

E N  A P É R I T I F  O U  P O U R  A C C O M P A G N E R  C E  M E N U ,
 N O S  S A N G R I A S  B L A N C H E S  O U  R O U G E S  M A I S O N  !

( L E  V E R R E  D E  1 5  C L  :  6 . 5 0  € )

L I S T E  D E S  A L L E R G È N E S  S U R  P L A C E
P A S  D E  C H A N G E M E N T  D A N S  L A  C O M P O S I T I O N  D U  M E N U

paëlla Royale.. .

gambas, lotte, poulet, moules, crevettes
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	ENTRÉE AU CHOIX
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	PLAT AU CHOIX
	Traditionnelle esscalope de veau aux girolles fraiches *** Goujonnettes de carpes frites, salade verte, mayonnaise, frites
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	PROPOSÉ TOUS LES JOURS  À PARTIR DU VENDREDI 24 JUILLET
	IL EST CONSEILLÉ DE RÉSERVER VOTRE TABLE ET VOTRE MENU...
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