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RESERVATION CONSEILLEE
A VENIR DEGUSTER DU VENDREDI 16 /10 SOIR AU
DIMANCHE 18 /10 A MIDI

ENTREE AU CHOIX

TERRINE DE VOLAILLE AU FOIE GRAS MAISON

%‘%&’f ‘ deslesk
‘, \Q MAGRET DE CANARD FUME ET FOIE GRAS DE CANARD MAISON

TN ‘\;}\ EN SALADE

PLAT AU CHOIX

PERSILLE DE BASSE COTE ANGUS, SAUCE BEARNAISE
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GOUJONNETTES DE CARPES FRITES, SALADE VERTE,
MAYONNAISE, FRITES

DESSERT AU CHOIX

VARIATION DE FROMAGES DE NOS MONTAGNES
(BARKAS, TOMME DES WELSCHES AU PINOT GRIS)
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BISCUIT FORET NOIRE ET SA GLACE

VACHERIN GLACE MAISON

ENTREE-PLAT-DESSERT : 45.-

LISTE DES ALLERGENES SUR PLACE
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RESERVATION CONSEILLEE
A VENIR DEGUSTER DU VENDREDI SOIR 16/10 AU
DIMANCHE 18 /10 A MIDI

ENTREE AU CHOIX
FOIE GRAS DE CANARD ET CHUTNEY AUX FICGUES
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SALADE DE GAMBAS AUX EPICES THAI

PLAT AU CHOIX
FILET DE BOEUF FRANGAIS AU PINOT NOIR
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DOS DE BICHE AUX AIRELLES

DESSERT AU CHOIX
VARIATION DE FROMAGES DE NOS MONTAGNES

(BARKAS, TOMME DES WELSCHES AU PINOT GRIS)
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PROFITEROLE AU CHOCOLAT
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KOUGELHOPF GLACE MAISON
AU MARC DE GEWURZTRAMINER

ENTREE-PLAT-DESSERT : 55.-

LISTE DES ALLERGENES SUR PLACE
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PROPOSE TOUS LES JOURS
A PARTIR DU SAMEDI 17 OCTOBRE !
IL EST CONSEILLE DE RESERVER VOTRE TABLE ET
VOTRE MENU...

SAUMON FUME "BOMLO”
DE NORVEGE MAISON

BOUILLABAISSE MAISON
(SOUPE DE POISSONS, DAURADE, ST-PIERRE,
LOTTE, ROUGET, GAMBAS), POMMES DE TERRE

SAFRANEES, ROUILLE

ILE FLOTTANTE

Menu 2 PLATS (Entrée + Plat OU Plat + Dessert) : 38 €
Menu COMPLET (Entrée + Plat + Dessert) : 45 €




	Menu Forestier
	RÉSERVATION CONSEILLÉE
	À VENIR DÉGUSTER DU VENDREDI 16/10 SOIR AU DIMANCHE 18/10 À MIDI
	ENTRÉE AU CHOIX
	Terrine de volaille au foie gras Maison
	***
	Magret de canard fumé et foie gras de canard Maison en salade

	PLAT AU CHOIX
	Persillé de basse côte Angus, sauce béarnaise
	***
	Goujonnettes de carpes frites, salade verte, mayonnaise, frites

	DESSERT AU CHOIX
	Variation de fromages de nos montagnes
	(barkas, Tomme des Welsches au Pinot Gris)
	***
	Biscuit Forêt noire et sa glace
	***
	Vacherin glacé Maison
	ENTRÉE-PLAT-DESSERT : 45.-



	Menu de La Schlitte
	RÉSERVATION CONSEILLÉE
	À VENIR DÉGUSTER DU VENDREDI SOIR 16/10 AU DIMANCHE 18/10 À MIDI
	ENTRÉE AU CHOIX
	Foie gras de canard et chutney aux figues
	***
	Salade de gambas aux epices thaï


	PLAT AU CHOIX
	Filet de boeuf français au Pinot noir
	***
	Dos de biche aux airelles

	DESSERT AU CHOIX
	Variation de fromages de nos montagnes
	(barkas, Tomme des Welsches au Pinot Gris)
	***
	Profiterole au chocolat
	***
	Kougelhopf glacé maison
	au Marc de Gewurztraminer
	ENTRÉE-PLAT-DESSERT : 55.-



	Menu “Bouillabaisse”
	Saumon fumé “Bömlo”
	de Norvège Maison
	***
	Bouillabaisse Maison
	(soupe de poissons, daurade, st-pierre, lotte, rouget, gambas), pommes de terre safranées, rouille

	***
	Ile flottante
	Menu 2 PLATS (Entrée + Plat OU Plat + Dessert) : 38 €
	Menu COMPLET (Entrée + Plat + Dessert) : 45 €



