
Menu Forestier
R É S E R V A T I O N  C O N S E I L L É E

À  V E N I R  D É G U S T E R  D U  V E N D R E D I  1 6 / 1 0  S O I R  A U
D I M A N C H E  1 8 / 1 0  À  M I D I

E N T R É E - P L A T - D E S S E R T  :  4 5 . -

L I S T E  D E S  A L L E R G È N E S  S U R  P L A C E

ENTRÉE AU CHOIX

Terrine de volaille au foie gras Maison

***
Magret de canard fumé et foie gras de canard Maison

en salade

PLAT AU CHOIX

Persillé de basse côte Angus, sauce béarnaise

***
Goujonnettes de carpes frites, salade verte,

mayonnaise, frites

DESSERT AU CHOIX
Variation de fromages de nos montagnes 

(barkas, Tomme des Welsches au Pinot Gris)

***
Biscuit Forêt noire et sa glace

***
Vacherin glacé Maison



Menu de La Schlit te
R É S E R V A T I O N  C O N S E I L L É E

À  V E N I R  D É G U S T E R  D U  V E N D R E D I  S O I R  1 6 / 1 0  A U
D I M A N C H E  1 8 / 1 0  À  M I D I

E N T R É E - P L A T - D E S S E R T  :  5 5 . -

L I S T E  D E S  A L L E R G È N E S  S U R  P L A C E

ENTRÉE AU CHOIX
Foie gras de canard et chutney aux figues 

***

Salade de gambas aux epices thaï

PLAT AU CHOIX
 Filet de boeuf français au Pinot noir

***
Dos de biche aux airelles 

DESSERT AU CHOIX
Variation de fromages de nos montagnes 

(barkas, Tomme des Welsches au Pinot Gris)

***
Profiterole au chocolat

***
Kougelhopf glacé maison 

au Marc de Gewurztraminer



Menu
“Bouillabaisse”

P R O P O S É  T O U S  L E S  J O U R S  
À  P A R T I R  D U  S A M E D I  1 7  O C T O B R E  !

I L  E S T  C O N S E I L L É  D E  R É S E R V E R  V O T R E  T A B L E  E T
V O T R E  M E N U . . .

Saumon fumé “Bömlo” 

de Norvège Maison

***

Bouillabaisse Maison
(soupe de poissons, daurade, st-pierre,

lotte, rouget, gambas), pommes de terre

safranées, rouille

***
Ile flottante

Menu 2 PLATS (Entrée + Plat OU Plat + Dessert) : 38 €
Menu COMPLET (Entrée + Plat + Dessert) : 45 €
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